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CHARDONNAY BRUT

Brut fehér pezsg6 Brut White Sparkling Wine Széléfajta / Variety Chardonnay
Ude, kdzepesen élénk friss citrusos aromakkal készon azillat, melyet ~ The aroma starts with fresh, moderately bright fresh citrus aromas, Alkohol / Alcohol 11%vol.
az érett korte és a lédus barack kisér. A hattérben fehér viradgok, accompanied by ripe pears and juicy peaches. In the background, white Savtartalom / Acidity 6,0 g/l
enyhe akac illat érezhetd. Kdstolva - lagy, elegans habzast kévetéen  flowers and a slight scent of acacia can be felt. Ont he palate, after
. . . ) Lo A , . . o pH 352
visszakapjuk az illatban érzett gylimdlcsoket, mely kiegészil a soft, elegant foaming, we get back the fruits felt in the aroma, which is .
birsalma és a birskorte izével. Enyhe s6ssag lecsengésben, mely még  complemented by the taste of quince and quince. Mild saltiness in the R;d(‘;ka,w cukor 7.6 g/l
élvezetesebbé teszi az élénk, vibrald kortyot. finish, which makes the lively, vibrant sip even more enjoyable. JIREE UGS
Ajanlott fogyasztasi
Vinifikacio Vinification hémérséklet 8-10°C
/ Recommended

A tank pezsgd eljarast felhaszndlva a Chardonnay szélét teljes
érettségben sziireteltik, a mustot nyomasallé tartdlyban erjesz-
tettlk ki. A pezsg6bort tovabbi harom hénapig finomseprén érleltiik

a palackozasig.
Ajanlott ételparositas

Hideg el6ételek, példaul fustolt hal és tengeri gyimdlcsos talak
kiséréjeként, vagy kdnnyed, citrusos desszertek mellé.

Using the tank sparkling process, the Chardonnay grapes were
harvested at full maturity, and the must was fermented in a pressure-
resistant tank. The sparkling wine was aged for another three months
on fine lees until bottling.

Food Pairing

To accompany cold starters, such as smoked fish or shellfish, as well
as light citrus-based desserts.
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